\ )y de 12h a 13h45
] -en semaine & le week-end-
\ \ Formule a 29€

boissons comyjpr Ises

* Plat maison au choix

MOULES A LA MARINIERE OU AU CURRY, POMMES GRENAILLES ROTIES AU FOUR
TARTARE DE THON A LA JAPONAISE, RIZ GLUANT

PULLED-PORK BURGER SAUCE BBQ ET SON MESCLUN DE SALADE@

ROUGAIL DE CREVETTES ET SUPIONS, RISONI AUX ALGUES DU PAYS DE RETZ
BROCHETTE DE VEAU A LA MAROCAINE ET SES LEGUMES DE SAISON EPICES ﬁ/

FOCACCIA AUX TOMATES ANCIENNES ET BURRATA DI BUFALA AU PESTO

¢ Dessert maison au choix

ASSIETTE DE FROMAGES DE LA “MAISON BEILLEVAIRE" ET SON MESCLUN
Accompagneée de fruits secs

L
SKYR DE LA “MAISON BEILLEVAIRE" ET MUESLI CROUSTILLANT BIO .

DOME AU CHOCOLAT VALRHONA ET SON COEUR FRAMBOISE
SALADE DE FRUITS DE SAISON AU MIEL ET AU CITRON VERT
GATEAU NANTAIS “MAISON" ET CARAMEL BEURRE SALE

&
N

Boissons fraiches au choix

Une 1/2 eau micro-filtrée, un verre de vin
ou
supplément +2€ : kombucha, smoothie, une Brigantine de Pornic

Boisson chaude

La formule est comprise dans les forfaits pension cor‘nplete et demi- pensmn
st proposée par le Chef du restaurant La Terrasse Vincent CARCAILLON

Prix nets, toutes taxes incluses et services inclus
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